ANTICHI
SAPORI

Comer es un placer, hacer bien la comida es un deber.
Por eso en nuestro restaurante desde 2006 utilizamos
productos 100% italianos.

Desde la masa de la pizza a la de la pasta,

acabando con nuestros postres todo viene elaborado artesanalmente
en nuestra cocina con todo el amor y la pasion del mundo.

Bienvenidos a nuestra casa.



ANTICHI SAPORI

Eres lo que comes, asi que come bien

ENTREMESES

Vitello Tonnato (carne de ternera blanca cocida acompafada

con una mayonesa de atun y alcaparras)

Carpaccio de ternera con rucula, tomate cherry y queso parmesano
Tataki de atin rojo con salsa teriyaki

Flan salado de calabaza acompafiado de burrata de Andria y setas porcini
Parmigiana de berenjenas con salsa de tomate y mozzarella

Zamburinas con emulsion de lima y hierba buena

Terrina Antichi Sapori (scamorza ahumada al horno con tomate cherry y
orégano)

ENSALADAS

Ensalada mixta

BUFALINA: ensalada de mozzarella de bufala ahumada con tomate cherty y
racula

CABRERA: ensalada mixta con queso de cabra, frutos secos y miel

FRESH: ensalada de hinojos y naranja

ANTICHI SAPORI: ensalada de rucola con tiras de solomillo de ternera con
queso parmigiano

PARA PICAR

Croquetas de pollo y jamén ibérico (5pz)

Croquetas de berenjena asada y tomate seco (5pz)

Patatas fritas

Patatas bravas

Bruschetta tradizionale (pan mallorquin con tomate y orégano)
Bruschetta Antichi Sapori (pulpo y aceitunas negras)

Plato de jamon ibérico de bellota cortado a cuchillo (100gy)

*Para informacion sobre alérgenos consulte al camarero

13,00 €

14,50 €
19,50 €
12,50 €
12,50 €
19,50 €

8,50 €

8,00 €
12,50 €

12,50 €
12,50 €
13,50 €

12,50 €
12,50 €
450 €
7,50 €
9,50 €
1450 €
24.90 €



ANTICHI SAPORI

PASTAS CASERAS

Ravioli rellenos de espinacas y ricotta en emulsion de mantequilla y salvia
Ravioli rellenos de pera en salsa de gorgonzola

Ravioli rellenos de mozzarella de bufala ahumada en salsa de tomate y albahaca
Tagliolini con mantequilla y trufa negra fresca

Strozzapreti en tinta de calamar con marisco (almejas, mejillones, gambas, calama-
res y sepia)

Cavatelli con ragu de conejo en salsa de tomate

Linguine con pesto de albahaca

Cappelloni dello chef con carne y setas

Spaghetti san Giuannein (aceite, ajo, anchoas, tomate cherty, queso pecotino y
guindilla)

Penne arrabbiata (salsa de tomate con ajo y guindilla)

Strozzapreti con gambas rojas y sobrasada de Mallorca

Pappardelle con rape y crema de alcachofa

Tagliolini en tinta de calamar con bogavante, tomate cherry amatrillo y rucola

CARNES

Tagliata all'italiana (entrecot de angus 200gr con ricula, queso parmesano,
tomate cherry en agridulce y patatas al horno)

Costillas de cerdo caramelizadas con patatas fritas

Milanesa de pollo

Solomillo de ternera (200gr) con puré de patatas

PESCADO

Filete de rombo con verduras salteadas
Gambeas a la sal con mousse de aguacate y paprika

POSTRES CASEROS

Tiramisu

Panna Cotta de pistacho

Tarta del dia

Coulant de chocolate

Sorbete casero

Mini cheese cake de mango con mousse de ricotta y salsa de fresa
Plato de Parmigiano Reggiano curado 60 meses y vinagre balsamico de
Mobdena, reserva de 10 anos

Hemos convertido nuestra pasion en nuestra profesion

14,50 €
14,50 €
14,50 €
16,50 €
17,50 €

14,50 €
12,00 €
14,50 €
13,50 €

13,00 €
21,50 €
21,50 €
2750 €

2250 €

2400 €
13,50 €
2750 €

26,50 €
19,50 €

7,50 €
7,50 €
7,00 €
8,00 €
7,00 €
8,00 €
14,50 €



ANTICHI SAPORI

PIZZAS ROJAS

MARGHERITA 9,75€
Salsa de tomate y mozzarella fior di latte

DIAVALETTA 11,50 €

Salsa de tomate, mozzarella fior di latte y salami picante

SALAMINA 11,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte y salami dulce

CAPRICCIOSA 11,50 €

Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, jamon york y champifiones

CAMPAGNOLA 12,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, rucula, salami picante y parmesano

4 FORMAGGI 11,50 €

Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, parmesano, gorgonzola y taleggio

NAPOLI 11,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, aceitunas negras, alcaparras y anchoas

TONNO E CIPOLLA 12,00 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, atin y cebolla

4 STAGIONI 12,00 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, jamon york, alcachofas, aceitunas negras y champifiones

ANTICHI SAPORI 12,00 €

Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, scamorza, tomate cherry y orégano

CARCIOFINA 13,00 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, panceta, alcachofas y parmesano

FRANCESINA 12,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, speck y brie

VALTELLINA 14,00 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, ricula, bresaola, tomate chetry y parmesano

VEGETARIANA 12,00 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, calabacin, berenjenas, pimiento y espinacas

PESCATORA 12,00 €

Salsa de tomate, mozzarella fior di latte y mix de matisco

HAWAII 12,00 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, jamon york y pifia

BOSCAIOLA 13,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, speck y setas porcini

*Para informacién sobre alérgenos consulte al camarero
*Tenemos opciones de pasta, pizza y bocadillos sin gluten
* Las pizzas para llevar tienen un suplemento de 0,45€



ANTICHI SAPORI

AMATRICIANA 14,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, guanciale, queso pecorino y cebolla

MALLORQUINA 14,50 €

Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, sobrasada, queso de cabra y miel

ESPANOLISSIMA 17,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte DOP, jamon ibérico de bellota, queso mahonés

GRETA 16,50 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, mozzarella de bufala ahumada DOP, mortadela y pistacho

VINNI 2450 €
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, tagliata de ternera 200gt, ricula y parmesano

SPICY ANGY 15,50 €

Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, capocollo di Martina Franca, stracciatella, picante

666 14,50 €
Salsa de tomate, mozzarella de bufala, pancetta, tomate cherry amarillo y jalapefios

PIZZAS BLLANCAS

RUSTICA 12,00 €
Mozzarella fior di latte, racula, jamoén serrano y tomate cherry

TARTUFINA 17,50 €
Mozzarella fior di latte, mozzarella de bufala ahumada DOP y trufa fresca

GENOVESE 14,00 €
Mozzarella fior di latte, pesto de albahaca y tomate seco

CARBONARA 14,50 €
Mozzarella fior di latte, guanciale, huevo y queso pecorino

LA VERDE 13,00 €
Mozzarella fior di latte, espinacas y Philadelphia

NONNA ANNA 14,50 €
Mozzarella fior di latte, capocollo di Martina Franca y queso Taleggio

NONNO VINCENZO 13,50 €

Scamorza ahumada, speck y nueces

MARE E MONTI 14,00 €
Mozzarella fior di latte, gambas y calabacin

SALMONION 14,00 €
Mozzarella fior di latte, salmén, Philadelphia y cebollino

*Para informacién sobre alérgenos consulte al camarero
*Tenemos opciones de pasta, pizza y bocadillos sin gluten
* Las pizzas para llevar tienen un suplemento de 0,45€



